
 vegan            glutenfrei  auf Brot

PINXTOS?
Pintxos = Pikser. Diese werden benötigt,  
um die hochwertigen & aufwändigen Köst-
lichkeiten auf den kleinen Brotscheibchen  
zu fixieren. 

Pintxos eignen sind im Gegensatz zu Tapas 
nicht zum Teilen, stattdessen kann man viel 
ausprobieren und hat mit ein, zwei Bissen 
ein besondere Geschmackskombination. 

Die Pintxos sind in der Speisekarte mit 
gekennzeichnet.   



KALT
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Schwarze & Grüne Oliven   6,50 

Baguette mit Aioli   4,80 

Gazpacho   6,50 
Piment d’Espelette I Tomate I Kerbel

Fenchel-Salat   5,80 
Orange I Walnüsse I Avocado | 
Vinaigrette

Baguette & Dips 7,80 
Zwiebelmarmelade | Vadouvan- 
Butter | Aioli 

Stielmus-Quiche 6,80 
Stielmus | Manchego | Ei 

Ziegenkäse, karamellisiert  6,40 
Feige | Walnuss | Ringelbete 
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KALT
Blauschimmel  5,80 
Pfirsich I Rosmarin I Honig

Krebsfleisch-Salat  6,80 
Cocktail-Mayonnaise | Zitrone | Dill 

Matjes-Schnitte  6,50 
Brioche | Zitronen-Majonnaise | Dill 

Pulpo Salat  6,40 
Edamame | Papaya | Koriander 

Beef Tatar  7,50 
Brioche | Kapernbeere | Schmand |  
Jahrgangssardine | Senfkaviar

Vitello  6,50 
Kalb | Thunfisch-Mousse |  
Kapernbeere | Zitrone



WARM
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Pimiento de Padron  6,80 
Aioli I Brot

Pfifferling  5,80 
Schmand I Johannisbeere

Frittierter Manchego  5,80 
Stachelbeere I Chili I Confit

Verbrannter Lauch   4,80 
Zitrone I Weißer Bohnenmus

Pulled Austernpilz   4,80 
Papaya I Tomate I Sesam

Frittierter Samtfußrübling   5,80 
Enoki-Pilz I Tempura I Miso-Mayonnaise

Roastbeef  6,50 
Blauschimmel I Hövels- 
Zwiebeln I Balsamico



WARM
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Chorizo  5,80 
Schwein I Frisée I Gebeiztes Eigelb 

Ibéricofilet   9,50 
Frisée I Zitronen-Thymian-Butter

Garnele  6,50 
Papaya I Mozzarella I Zitrone

Confierter Kabeljau  6,80 
Olivenöl I Cherrytomate I Stielmus 

Rieslaner 5cl 6,80 
Weingut Meier | Pfalz, Deutschland 

Muscat 5cl 5,80 
Beaume de Venise | Rhône, Frankreich

DESSERTWEIN



SÜSSES & KÄSE
Pastel de Nata  7,00 
Vanille | Orange | Blätterteig

Limoncello-Sorbert   7,00 
Zitrone | Estragon | Pistazien-Crumble

Kleine Käseplatte  13,00 
Confit | Butter | Trauben | Brot | Nüsse

zusätzlich Bresola & Fenchelsalami  + 4,00

AUF ANFRANGE:  
Snackbrett ab 6 Personen ab 32,00  
Sprecht uns an!  
Gerne stellen wir nach Euren Wünschen  
(vegan, vegetarisch, Fisch, Fleisch) ein  
buntes Snackbrett zusammen
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